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LIEUX D’UTILISATION 

Convient à toutes les collectivités, cuisines, restaurants, … 
 
MODE D’EMPLOI  

 Vidanger l'huile et fermer le robinet.  

 Préparez une solution dans de l'eau chaude : 10 à 
20 g/l d'eau (soit 1 à 2% de solution) en fonction des 
souillures. 

 Faire bouillir pendant 10-30 minutes.  

 Ne pas respirer les fumées.  

 Laisser refroidir.  

 Si besoin, frotter les résidus restants des parois 
latérales avec une éponge un tampon ou une 
brosse.  

 Rincer deux fois à l'eau propre et chaude et laisser 
sécher à l'air libre. 

 
PRODUITS ASSOCIES 

- Gamme dégraissant et désinfectant cuisine, 
- Rénovateur inox, 
- Gamme nettoyage vaisselle et plonge 

 
EQUIPEMENT DE PROTECTION INDIVIDUEL  

Découvrez la synergie parfaite avec notre gamme 
d‘équipement de protection individuel : 

- Gants 
- Lunettes 
- Masques 
- Vêtements  
 

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 

Aspect : poudre blanche. 
pH : 11,5. 
Densité : 0,99 - 1,01. 
 
Conforme à l’arrêté français du 19/12/13 relatif au nettoyage du 
matériel pouvant se trouver au contact de denrées alimentaires. 
Cette mention n‘autorise pas pour autant l’utilisation de ce produit sur 
les surfaces en cuisine, selon les critères d'attribution du label 
écologique de l'Union européenne aux produits de nettoyage pour 
surfaces dures. Pour cette utilisation, rinçage obligatoire. 

 
CONDITIONS D’EMPLOI  

Ne pas utiliser sur l'aluminium, le métal galvanisé, le bois, le 
linoléum ou d'autres matériaux sensibles aux alcalis.  
Produit caustique évité d'entrer en contact avec les vapeurs, 
fumées et brouillard.  
Consulter les précautions d’emploi sur l’emballage ou la 
FDS.  
 
Nous ne saurions être responsables pour toutes applications du 
produit autres que celles exprimées dans cette notice. 

 
EPI PRÉCONISÉS : gants, lunettes 
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POUDRE DE NETTOYAGE  

POUR FRITEUSE 
 

 
 

 
 

 

pH 11,5 

 

Poudre de nettoyage et de décapage pour 
l’entretien des friteuses, matériels et ustensiles 
de friture. 

Nettoyant surpuissant : décolle et dissout les 
graisses carbonisées. 

Formule renforcée par l’action enzymatique. 

Facile d’emploi. 

 

 

 

 

 

Vous souhaitez une démonstration : 
contactez votre commercial ou  
appelez-nous au 02.32.96.93.93 

 

 

Nos fiches de données de sécurité sont 
disponibles 24h/24 sur Internet à 
l’adresse : www.quickfds.com 

 
 

 

Pour les équipements de 
protection individuelle, consultez 

 
 

http://www.quickfds.com/

