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LIEUX D’UTILISATION 

S’utilise en milieu agroalimentaire, dans les abattoirs, 
salaisons, conserveries, biscuiteries, charcuteries, ateliers de 
découpe, de conditionnement de denrées alimentaires ou de 
plats cuisinés, cuisines, restauration, … grande distribution, 
magasins spécialisés, chaines de fabrication. En station 
épuration : efficace sur les copolymères sur les sols et 
surfaces.  
Compatible sur métaux, faïence, verre et inox. 
 
MODE D’EMPLOI  

Atout Vert SOLVALI s’utilise toujours pur. Appliquer le 
produit sur les éléments ou surfaces à nettoyer, à l’aide d’un  
chiffon, d’un bidon humecteur ou au pinceau. 
Frotter et essuyer avec un chiffon. 
Renouveler l’opération si nécessaire.  
Il est conseillé de réaliser un test de compatibilité sur 
certains matériaux sensibles ou fragiles.  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES  

Aspect : liquide limpide incolore.  
Point éclair : < 23°C.  
Densité : 0,88 environ.  
100% du total des ingrédients sont d’origine naturelle. 
 
CONDITIONS D’EMPLOI   

 
Consulter les précautions d’emploi sur l’emballage ou la 
FDS. 
Nous ne saurions être responsables pour toutes applications du produit 
autres que celles exprimées dans cette notice. 

 
 

EPI PRÉCONISÉS : lunettes. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FT1020004112005 -0321 ATOUT VERT SOLVALI 

 

 

  

SOLVANT DEGRAISSANT 

POLYVALENT VEGETAL 

Formule 
100 % 

Végétale  PAE 
 

Point 
éclair : 

< 23°C 

Retrait des copolymères. 

Dégraisse et dissout les souillures grasses et 
huileuses : pièces mécaniques, bâtis de 
machine, roulements, convoyeurs, ...  

 Agit et sèche rapidement. 

 Ne laisse pas de résidus après évaporation. 

 Exempt de solvant chloré ou arômatique. 

 

 

Efficace en présence de souillures 
importantes, de matières organiques ou salines, 
de dépôts protéiques, d’aliments de 
compositions diverses. 

Conforme à la législation relative aux produits 
de nettoyage du matériel pouvant se trouver en 
contact des denrées alimentaires (Arrêté du 
08/09/1999 modifié du 19/12/2013).  

 

 

Vous souhaitez une démonstration : 
contactez votre commercial ou  
appelez-nous au 02.32.96.93.93 

 

 

Nos fiches de données de sécurité sont 
disponibles 24h/24 sur Internet à 
l’adresse : www.quickfds.com 

 
 

 

Pour les équipements de 
protection individuelle, consultez 

 
 
 

 

 

 

http://www.quickfds.com/

